Vivez vos fétes de fin d'année avece votre Traiteur!




La carte

Plateau 24 toasts prestige 19.90€
Plateau de 24 wraps fraicheur 16.00€
Coffret 9 verres apéritif 15.50€
Les 6 brioches farcies a la langouste 12.00€
Plafeau cocktail 16 picces : verrines, toasts, wraps, brioches langouste 16.50€
Pain surprise terre ef mer 34.00€

Plateau de 6 mini burgers et 6 mini hot dog 15.00€
Plafeau de 24 toasts chauds 19.00€
Assortiment de 12 bouchées aux escargots 12.90€
Le sapin de noél en feuillefage aux 2 pestos 9.50€

Délice de foie gras et pommes facon fatin 8.50€
Tataki de thon, guacamole et légumes croquants 8.20€
Médaillon de saumon et sa garniture 4.80€
Assiefte de foie gras, chutney de figues 8.90€ i
Déclinaison Terre et Mer (foie gras, saumon fumé et garniture) 8.50¢ 7%
Le chiffonnade de saumon fumé maison et garniture 7.20€
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Saint Jacques snackées sur son feuilleté aux fruits de mer 7.20€ NN
Feuilleté de boudin blanc truffé aux pommes 5.70€
Cocolte de st jacques et langoustine, sauce crevettes 7.20€
Créme brulée au foie gras 7.50€
Gambas flambeées au calvados, écrasé de panais pomme rétie 7.20€

Supréme de Chapon lardé farci aux figues et marrons 8.70€ .
Filet de beeuf Wellington (a partir de 4 personnes) 11.20€ la part |~
Souris de Cerf sauce grand veneur 8.70€ |
Tournedos d 'épaule d 'agneau confit 8.70€
Magret de canard farci aux figues et foie gras 9.20 €
Duo de Chapon ef ris de veau flambe a |'armagnac 11.00€
Filet mignon de veau en crodte de noiseltes 9.90€
Filet de Cabillaud sauce chorizo 8.70 €
Filet de Saint Pierre sauce gambas 8.70€




Gratin dauphinois a l'ail fumé 1.90€
Pomme de ferre farcie a I'ancienne 2.00€
Ecrasé de pomme de terre a l'ail des ours 2.00€ -

¢ Risotfo au parmesan 2.00€
' @3 Millefeuille de légumes anciens 1.90€
gy Pomme aux airelles 1.90€

> Timbale de légumes grilles 1.90€

Le plateau 6 personnes 29.50€
Le plateau de 10 personnes 43.00€

L'Intense spéculos chocolat 4.20€
Mousse spéculoos, coeur coulant chocolat, croustillant praliné
Le Croustillant passion 4.20€
Financier noisette, croustillant passion, mousse passion et praliné noisette
Lia douceur vanille cceur citron 4.20€
Bavaroise vanille, crémeux citron , financier citron

Le Croquant frois chocolats 4.20€

Crémant de Bourgogne - Liouis Bouillot 11,90€
Champagne — Bauser brut 21,50€

Céle de Bergerac Chateau Marie plaisance 8.90€

Touraine Chardonnay domaine Plou & fils 990€

Lussac Saint—Emilion Chateau la Greniére 11.90€
Saint Nicolas de Bourgueil Domaine bois Mayraud 10,40€

Gris blanc - Gerard Bertrand 10,30€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
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[.es menus

Feuilleté de boudin blanc truffé aux pommes

Supréme de Chapon lardeé farci aux figues ef marrons

Gratin Dauphinois a ['ail fumeé et millefeuille de légumes anciens
Dessert au choix

Cocotte de St jacques et langoustine, sauce crevettes

Souris de Cerf sauce grand veneur ou filet de cabillaud

Gratin Dauphinois a 'ail fumé ef millefeuille de legumes anciens
Dessert au choix

Déclinaison Terre et mer (foie gras, saumon fumé et garnitures)
Saint Jacques snackées sur son feuilleté aux fruits de mer

Filet mignon de veau en crdute de noiseftes ou filet de St Pierre
Gratin Dauphinois a l'ail fumé et millefeuille de légumes anciens
Dessert au choix

Auméniere de Saint Marcellin aux pommes caramélisées
Falafels sauce tomate basilic

Gratin Dauphinois a l'ail fumé et millefeuille de légumes anciens
Dessert au choix

Feuilleté jambon béchamel
Filet de poulet a la créme et pomme de terre farcie nature
Croquant 3 chocolats junior
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SX’ N Velouté d'asperges 3.50 € la part §
Mini boudins blancs aperitif 24€/kqg
Coquille saint jacques 5.90€
Bouchée a la reine 3.80€
Bouchée ris de veau 5.50€
Ficelle picarde avec / sans champignons 2.80€
Escargots de Bourgogne la douzaine 8.50€
Boudin blanc maison nature 18.50€ / kg
Boudin blanc maison truffé ( 2%) 25.50€ / kg
Boudin blanc maison au foie gras
ef frompette de la mort 25.50 €/ kg
Saumon fumé maison 6.80€ / 100g
Foie gras maison 14€ / 100gq
Ballotine de volaille 21.50€ / kg
Galantine de canard a ['orange 29.90€ / kg
Paté en croute richelieu 16.00€ / kg
Caviar d'Aquitaine 209 > 59.90€
N\ 509 >129€

\fulet mignon fumé provencal 23.00€/kg §\ |
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du Nouvel an seront tirées au sort et
remboursées sous forme
d'un bon cadeau
valable 1an en boutique (200€
maximum)
Reglement en boutique

Jusqu'au vendredi 19 décembre pour Noél
Jusqu'au 26 décembre pour
houvel an
Réservation directement en boutique ou au
03 214714 65

; Mardi 23 de 17h a 19h au magasin
..  Mercredi 24 de 8h a 16h au restaurant
mardi 30 de 17h a 19h au magasin
Mercredi 31 de 8h a 16h au restaurant

Savoyarde
Saumon poireaux
Jambon champignons
Boudin blanc pommes




